Apofruit liquida 23 milioni
per le produzioni primaverili

Aumento del 3%, a dispetto di un calo della quantita parial 5%
Soddisfazioni per i soci sia dalle fragole che dagli asparagi e piccoli frutti

CESENA

GIORGIA CANALI

Per Apofruit Italia quella prima-
verile é «una stagione daincorni-
ciare». Lo raccontano idati della
prima delle quattro liquidazioni
ai socidella grande cooperativa
ortofrutticola cesenate, quella
checorrispondeal conferimento
inparticolare di fragole easpara-
gi, a cuisiaggiungono piccoli
frutd e alcuni ortaggi. Intotale -
evidenzia il direttore generale
Ernesto Fornari - laliquidazione
¢ stata di 23 milioni di euro, in
crescitarispetto ai 22 dello scor-
so anno. Dunque, un 3% in piu,
percentuale chediventa ancor
piu significativa se siconsidera
che varaffrontata ad un 5% in
meno di produzione: significain
media I'8,8% in piu al chilo-
grammorispettoal 2020».

Incognita costi

Su questi dati positivi incombe
pero 'aumento dei costi, che il
presidente Mirco Zanottispera
sia passeggero: «Siamo molto
soddisfatti - afferma - sia per le
quantita che per la qualita delle
produzioni primaverili, edi que-
stodobbiamoringraziareinostri
soci. Sia le fragole che gli aspara-
gi richiedono molta manodope-
ra,elemento che puoindurrecri-
ticita sia nella fasedi produzione
chenellalavorazione neglistabi-
limenti, per gli effetti della pan-

demia e per le problematiche ri-
correnti legate a questo tema. A
questosiaggiungela preoccupa-
zione per il lievitare dei cost di
produzione, una bolla che ciau-
guriamo sirisolva nel breve pe-
riodo, entrambi fattori che van-
noaderoderei purottimirisulta-
tidelleliquidazioni».

Lefragole

Lapandemia non sembra avere
influito sull'andamento della
fragola, di cui Apofruite Medi-
terraneo Group, col partner sto-
rico Cooperativa Sole, sono di
gran lunga il maggiore produt-
tore italiano. L'ottima produzio-
nedifragole del2021 viene prin-
cipalmente dalla Basilicata, riti-
rata dallo stabilimento Apofruit
di Scanzano lonico. In Romagna
¢ diminuitanegliulimianni,ma
grazie alla valorizzazione del
prodotto locale ed exporttrova
valori oggi di nuovo interessant.
Scende nel particolare dei prezzi
liquidatiai sociMirco Zanelli, di-
rettorecommerciale diApofruit:
«La varieta Sabrosa é stata liqui-
data auna mediadioltre 2,80
euro al chilogrammo, stessi ri-
sultati per lanuova varieta Ros-
setta. Il biologico dell’area di
Scanzano viene liquidata a 3,60
euro al chilo. In Romagna la li-
quidazione siattesta intorno ai
2,10 euro al chilogrammo, saliti
a 2,90 perla produzione biologi-
ca». A quest numerioccorre ag-
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Ernesto fornari durante ujn recente convegno

giungere i14% di contributi
Ocm.

Asparagi

Ottimirisultati anche sul fronte
degli asparagi, con 9.000 quin-
tali di produzione, di cui meta
biologico, per buona parte pro-
venientidalla zona di Foggia, in-
dirizzata prevalentemente ai
mercati esteri (Svizzera e Ger-
mania), mentre sul convenzio-
nale le aree produttive maggiori
sono Emilia-Romagna e Lazio. «I
prezzi diliquidazione - spiega
Zanelli - hanno potuto assestarsi
suuna quotazione di liquidazio-
ne di 3,04 euro al chiloperla ca-
tegoria Extra e 2.34 per la cate-
goria la del prodotto convenzio-
nale prodotto in Emilia-Roma-
gna, che beneficiain buona par-

te dellavalorizzazione delle
produzioni Igp del basso Ferra-
rese. Per il prodotto del Lazio
rispettivamente 3.02 per Extra
e 2,36 perla la. La produzione
biologicadell'areaPugliaviene
liquidataa4.051'Extrae3.281a
Ia, quelladell’Emilia Romagna
3.35Extrae 3.07 lala, quello
delLazio 3.72I'Extrae 3.08 1a
lax.

Piccoli frutti

«Un andamento interessate -
conclude Zanelli - ha contrad-
distintoi piccolifrutti, siainter-
mini di produzione che dicon-
sumo, oggetto di progettidi
sviluppoin diversi territori. Ot-
time le performance sia dei
lamponi che dei mirtilli, so-
prattutto inSicilia».



